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Μαθαίνω τις εγκλίσεις

· Ξαναγράψτε την συνταγή στην υποτακτική και προστακτική κάνοντας όσες αλλαγές πρέπει.

Γιουβέτσι

Υλικά

1 1/2 κιλό μοσχάρι 
1 1/2 κιλό κριθαράκι

1/2 κιλό ντομάτες
4 κουταλιές της σούπας βούτυρο

αλάτι

πιπέρι

τυρί τριμμένο

ΕΚΤΕΛΕΣΗ: Πλένουμε το κρέας, το στραγγίζουμε και το κόβουμε σε μεγάλα κομμά​τια. Στη συνέχεια, ρίχνουμε αλάτι, πιπέρι και το τοποθετούμε στο σκεύος. Λιώνουμε το βούτυρο και το περιχύνουμε πάνω στο κρέας. Το σκεπάζουμε και το βάζουμε να ψηθεί στο φούρνο στους 220° C. για δεκαπέντε περίπου λεπτά. Τρίβουμε τις ντομάτες και τις τοποθετούμε στο σκεύος μαζί με δύο ποτήρια νερό. Το αφήνουμε να ψηθεί για δεκαπέντε λεπτά περίπου. Μόλις περάσει ο χρόνος, βγάζουμε από το σκεύος το κρέας, και ρίχνουμε το κριθαράκι. Ανακατεύουμε καλά. Το αφήνουμε στο φούρνο και, μόλις ψηθεί το κριθαράκι, βάζουμε πάλι το κρέας μέσα και προσθέτουμε τυρί τριμμένο. Σε δέκα λεπτά το φαγητό θα είναι έτοιμο για σερβίρισμα.
Υποτακτική
Να πλύνεις το κρέας ________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Προστακτική

Πλύνε το κρέας

________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
· Ορθογραφία
Σε μια συνταγή μαγειρικής συνήθως θα βρούμε την υποτακτική ή την προστακτική έγκλιση. Ρήματα όπως μαγειρεύω, βράζω, τσιγαρίζω, τηγανίζω ,παρόλο που πολλές φορές δεν είναι υγιεινά, βρίσκονται πολύ συχνά στις συνταγές. Το ψωμί, από την άλλη, χωρίς να αναφέρεται, συνοδεύει το φαγητό.
Λέξεις
Άφθονος, δύσκολος, φθηνός πρόχειρος, απλός.[image: image2.png]&/
é%




